Mitarbeiterrestaurant Eldora - Glencore Provisorium / Provisorium

Montag, 12. Mai Dienstag, 13. Mai Mittwoch, 14. Mai Donnerstag, 15. Mai Freitag, 16. Mai
SouP @ soup W soup o soup @ soup N J
Gemusebouillon mit Ei und Krauter ~ Vegane weisse Bohnensuppe Pikante Tomatensuppe mit Barlauchcréemesuppe GemUsecrémesuppe
Jalapeno-Minz-Joghurt
ca. 24.6 kcal ca. 141.2 kcal ca. 98.3 kcal ca. 101.0 kcal ca. 77.6 kcal
3.50 3.50 3.50 3.50 3.50
TRADITIONAL TRADITIONAL TRADITIONAL TRADITIONAL TRADITIONAL
Panierte Pouletbrust Eurovision Spaghetti Bolognese Kalbs-Burger Lammragout
Schnittlauch-Quark-Dip Bangers and Mash Rindshackfleischsauce mit Kalbfleisch, Cocktail-BBQ- Massaman-Currysauce
Fitnessteller Schweinsbratwurst Reibkase Sauce, Kopfsalat und Salatgurke Couscous-Perlen mit Kurkuma
Zwiebelsauce Pommes frites Blattspinat a la creme
Kartoffelstock
Erbsen
ca. 333.2 kcal / Poulet: Schweiz ca. 784.9 kcal / Bratwurst ca. 695.3 kcal / Rind: Schweiz ca. 981.0 kcal / Burger (Kalb): ca. 685.3 kcal / Lamm: Irland
(Schwein, Kalb): Schweiz Schweiz, Bun: Schweiz
INT CHF 15.00 / EXT CHF 20.00 INT CHF 15.00 / EXT CHF 20.00 INT CHF 15.00 / EXT CHF 20.00 INT CHF 15.00 / EXT CHF 20.00 INT CHF 15.00 / EXT CHF 20.00
VEGI ? VEGI W VEGI @ VEGI W VEGI v
Griner Spargel Milanese Auberginen-Piccata Eurovision Pilz-Frittata mit frischen Krautern Paniertes Soja-Weizenprotein
mit Reibkase und Spiegelei Zitronenschnitz Prebranac und mariniertem Rucola Schnitzel
Spatzli Fregola sarda Salat mit Oliven, Serbischer Bohnenauflauf mit Limetten-Huttenkase-Dip Preiselbeeren
Dérrtomaten, Zucchetti und Peperoni Gebackenes Ofengemise Kartoffel-Gurken-Salat
Petersilie Pitabrot
Krautsalat mit Kimmel
ca. 623.3 kcal ca. 508.5 kcal ca. 669.6 kcal ca. 319.5 kcal ca. 615.0 kcal
INT CHF 15.00 / EXT CHF 20.00 INT CHF 15.00 / EXT CHF 20.00 INT CHF 15.00 / EXT CHF 20.00 INT CHF 15.00 / EXT CHF 20.00 INT CHF 15.00 / EXT CHF 20.00
WEEKLY SPECIAL # WEEKLY SPECIAL #  WEEKLY SPECIAL #  WEEKLY SPECIAL # WEEKLY SPECIAL 4
Lachsfilet mit Tom-Yum Marinade Lachsfilet mit Tom-Yum Marinade Lachsfilet mit Tom-Yum Marinade Lachsfilet mit Tom-Yum Marinade Lachsfilet mit Tom-Yum Marinade
Grune Thai-Curry-Sauce mit Griine Thai-Curry-Sauce mit Grine Thai-Curry-Sauce mit Grune Thai-Curry-Sauce mit Grune Thai-Curry-Sauce mit
Mango, Bimi-Broccoli, Salatspinat Mango, Bimi-Broccoli, Salatspinat Mango, Bimi-Broccoli, Salatspinat Mango, Bimi-Broccoli, Salatspinat Mango, Bimi-Broccoli, Salatspinat
und Thai-Basilikum und Thai-Basilikum und Thai-Basilikum und Thai-Basilikum und Thai-Basilikum
Jasminreis Jasminreis Jasminreis Jasminreis Jasminreis
ca. 865.6 kcal / Lachs: Faroer ca. 865.6 kcal / Lachs: Faréer ca. 865.6 kcal / Lachs: Faréer ca. 865.6 kcal / Lachs: Faroer ca. 865.6 kcal / Lachs: Faroer
Inseln Inseln Inseln Inseln Inseln
INT CHF 18.00 / EXT CHF 23.00 INT CHF 18.00 / EXT CHF 23.00 INT CHF 18.00 / EXT CHF 23.00 INT CHF 18.00 / EXT CHF 23.00 INT CHF 18.00 / EXT CHF 23.00
DESSERT \ﬂ DESSERT ‘ DESSERT DESSERT DESSERT \ﬂ
Brownie Papaya mit Limettensirup Panna cotta mit Waldbeerensauce Aprikosenmousse Stracciatellacréme
ca. 350.4 kcal ca. 86.0 kcal ca. 274.0 kcal ca. 171.6 kcal ca. 370.0 kcal

3.50 3.50 3.50 3.50 3.50



Offnungszeiten: Montag - Freitag: 07.00 - 16.00 Uhr, Mittagsservice: 11.30 - 14.00 Uhr. | Alle Preise in CHF inkl. MwSt.Legende Icons: Glutenfrei, laktosefrei, vegetarisch (1 Blatt), vegan (2 Blatter), Smart Eating
In jedem Menu ist ein Menusalat oder Suppe oder Dessert inklusive.



